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Hamlet Dinner
antico convento delle Agostiniane, Monte Carasso
29 e 30 marzo 2024, ore 20.45

HAMLET DINNER

Menu proposto dallo chef stellato Adrian Biihrer e dal suo team

Drink “Poison”

Primo piatto “Giardino di corte nordico”
Cetriolo
Uovo biologico
Senape

Secondo piatto “Matrimonio reale danese”
Luccioperca / spigola
Zafferano
Fiori

Vegi
Broccolo Romanesco
Cavolfiore

Terzo piatto “Rosso sangue”
Costata di Angus del Ticino
Cicoria rossa
Purple curry

Vegi
Ravanello
Ravanello rosso
Barbabietola

Dessert
Sweet Lemon

Bibite servite durante la cena
Acqua
Vini Bianchi
Vini Rossi
Caffe

www.adrianbuehrer.ch



